
Marrone che passione! 

 

Menù 

crema di m
arroni, g

ermogli, n
oci e semi di girasole alla soia 

risotto ai m
arroni con lardo di Colonnata  

tortelli d
i m

arroni con saba  

cosciotto di su
ino del M

ugello farcito ai m
arroni (CAF) 

torta di m
arroni   r

icotta
 con miele di casta

gno 

spumante Extra dry ∞ Il Fortin
o Rosso  IGT(villa

 I Langi) 

Vino Venia rosso IGT (Frascole) ∞ vin santo toscano  

 

Cena a tema  per  il personale delle 2 
scuole e per i genitori degli studenti 
presso il ristorante didattico  dell’IIS 
Chino Chini in Via Caiani 64 a Borgo 
San Lorenzo  (stesso plesso dell’audi-
torium) venerdì 29 novembre 2013  
ore 19.30   contributo volontario 20€ 
prenotazione obbligatoria  presso la 
sede dei laboratori  dell’ alberghiero  
055 8457450 Posti limitati  

Legare un prodotto al territorio; produrre, trasformare e consumare prodotti a Km 0 ; man-

tenere la tradizione applicando innovazione; passare dal locale al globale: ecco ciò che il 

progetto “filiera corta ponte tra scuole e territorio” si propone di fare  codificando in si-

nergia le tipicità delle materie prime ottenute dai nostri spazi didattici e dai nostri pro-

duttori e valorizzandole soprattutto a beneficio degli studenti e del territorio.  


