
 

Polo Tecnico Professionale “Agribusiness Mugello” 
 

Corso in “Gestione delle comunità di filiera integrate” 
edizione 2018-19 

 

 

Programma 10-11-12 gennaio 2019 

Auditorium dell’IIS Giotto Ulivi – Borgo San Lorenzo 

 

 

GIOVEDÌ 10 GENNAIO 
 

- 8.00 appello 

- 8.15 - 9.15 Cos’è e come funziona un sistema di attività (Claudio Peri) 

- break 

- 9.25 - 10.25 lavori di gruppo (divisi per filiera o per azienda) 

- intervallo 

- 10.50 - 11.50 L’elemento essenziale di un sistema di attività: la comunicazione efficace (Adele Peri) 

- break 

- 12.00 - 13.00  lavori di gruppo (divisi per filiera o per azienda) 

- pranzo al foodtruck Passaguai Cibo e Vino 

- 14.15 - 16.30  approfondimento su Agenda 2030 (Rosa De Pasquale, Alessandro Agostini) 

 

VENERDÌ 11 GENNAIO 
 

- 8.00 appello 

- 8.15 - 9.15  Il controllo di un sistema di attività: punti critici e feedback (analisi del rischio)(Claudio Peri) 

- break 

- 9.25 - 10.25 lavori di gruppo (divisi per filiera o per azienda) 

- intervallo 

- 10.50 - 11.50  Riassumendo: analisi SWOT  del sistema (Adele Peri) 

- break 

- 12.00 - 13.00  lavori di gruppo (divisi per filiera o per azienda) 

- pranzo al foodtruck Passaguai Cibo e Vino 

- 14.15 - 16.30  approfondimento su Foodtrucks (Resti - StreetFoody S.r.l.) 

 

SABATO 12 GENNAIO 
 

- 8.00 appello 

- 8.15 - 9.15  Un modello di leadership condivisa (Adele Peri) 

- break 

- 9.25 - 10.25 lavori di gruppo (divisi per filiera o per azienda) 

- intervallo 

- 10.50 - 11.50  Stimoli alla creatività . Comunità operative. Trasformare i rischi in opportunità (Claudio Peri) 

- break 

- 12.00 - 13.00  lavori di gruppo (divisi per filiera o per azienda) 

 
 
Menù al foodtruck Passaguai Cibo e Vino 
 

Tortelli con varie opzioni di sugo (ragù di manzo - olio e formaggio - ragù vegetariano) € 6 - (5€ per gli studenti) 
Piada con salse fatte in casa, polpette, salsiccia o würstel di CAF € 6 - (5€ per gli studenti) 
Crêpes di farina di farro con marmellata o nutella € 3 


